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SUSHK MAR)

Thon Thon
Saumon Saumon
St-Jacques Concombre
Crevettes Avocat
Homard

Thon 3 Saumon
Saumon 3 Crabe
St-Jacques 5 Foie Gras
Homard Bleu res 100g. __ 22

Langoustes prix au cours
du marché

composition au choix de 6 piéces minimum

ASSIRTTE

composée de

6 Maki

6 Sushi

6 Sashimi

6 California Roll

RSS)U 7){ N)GU)R) 10 pieces assorties
RSS)U 7)6 SN’RN‘?ON 15 pieces assorties
.RSS)U.TE SQNQ‘SN’M 30 pieces assorties
ASSITTTE THASHANG 45 picces asories

Prix nets en euros - Service compris 12 % - Les cheques ne sont plus acceptes
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5 Coquias

Clams

Palourdes
Amandes

Moules d’Espagne

Oursins Extra
prix au cours du marche
suivant arrivage

Bulots mayonnaise
Bouquets
Langoustines
Tourteaux

les 6 16,50
les 6 13,50
les 9 13,50
les 12 13,50
les 3
les 6

a portion 13,50

a portion 52
es 100 g. 6,50

/
la portion 25
/
/

Plateau de Crustacés 98
1/2 Homard du Vivier, 1/2 Tourteau
Langoustines, Crevettes, Bouquet

Plateau de I'Eca

iller

Assiette Dégustation

4 Claires, 4 Belons,

4 Speciales

5 1] o

“Spéciale Gillardeau”

Papillons les 6 18
Spéciales n°2 les 6 30

Fines de Claire de Marennes Oléron

Claires n°3 les 6 14,50
Claires n°2 les 6 18,50
Claires n°0 les 6 21

Plates de Belon

Belons n°3 les6 25
Belons n°0 les6 38
Belons n°00 suiant arrivage les 6 44

Pied de Cheval 300/400g sur commande

Royal Jumbo avec Homard _ 430
4 pers.

Plateau Royal 2 pers. 145

Plateau Royal a

la Spéciale de Gillardeau ___ 175
2 pers.

Homard Froid Mayonnaise /es 100 g.

Homard du Canada Grillé /es 100 g.

12,50
14

Homard Bleu de la Mer du Nord /es 100 g. 22

Langouste Royale de Bretagne

prix au cours du marche
suivant arrivage

Prix nets en euros - Service compris 12 % - Les cheques ne sont plus acceptes
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5 Lot

Salade Méditerranéenne roquette, copeaux de parmesan, jambon cru
Salade au Crottin de Chavignol

Salade de Poulet a la Vietnamienne

Salade Tiede de Filet de Sole aux avocats

Tataki de Thon au Sésame

Tartare de Thon et Avocat

Tartare de Poissons Frais cabillaud, saumon
Carpaccio de Filet de Beeuf aux Copeaux de Foie Gras

Assiette Asiatique nems, acra, samoussa, beignet de crevette
Jambon Cru de Montagne affinage 24 mois  Sélection du “Tremplin”

Viande des Grisons

NNos ProDUNS D' EXCEPTIONS

prix au cours du jour suivant arrivage

Dos de Saumon Fumé “Pétrossian”  Jes 100 g.

Filet de Saumon Balik “Tsar Nikolaj” /es 100 g.

17
17
18
24
20
22
22
28
28
19
19

35
59

Jamon Iberico Bellota “Gran Reserva” affinage + de 40 mois
Salade Gourmande au Homard homard frais du vivier
Tranche de Foie Gras mi-cuit aux Truffes “Maison”

Nos Enmtes CHAUDES

Soupe de Poissons Fraiche “Maison”  avec sa rouille et ses crotitons

Croquilles d’Escargots de Savoie les 6
les 12

Noix de St-Jacques Poélées au diamant noir

Foie Gras Poélé aux Truffes et sa pomme fondante

Feuilleté de Ris de Veau aux champignons de paris

Prix nets en euros - Service compris 12 % - Les chéques ne sont plus acceptes

o

39
42
28

19
13
25
21
35
25
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 Vinns

“Produits d’origine garantis avec tracabilité”

Pavé Grille & la béarnaise 25 Magret de Canard des Landes sauce au miel 28
Pavé Spécial au poivre concassé 26 Filet dAgneau nature ou a la dijonnaise 28
Pave Savoyard - au beaufort 28 Andouillette de Troyes AAAAA.

Filet de Boeuf & la béarnaise 52 4 la moutarde ou grillée 22
Filet au Poivre flambé au cognac 58 Claus Burger

Tartare au Couteau filet de rumsteck 30 filet de beeuf haché recette australienne 30

Ameérican Black Angus

selon disponibilité

Le T-Bone Filet
La Piece du Boucher 2 pers.

% Diirs Qowerins

Tagliatelles aux Truffes 52 Filet de Boeuf Facon Rossini 39
Supréme de Poulet Fermier Risotto a la Truffe Fraiche 48
aux morilles et tagliatelles 28 Nasi Goreng de Poulet Mariné riz pilaf 21
Escalope de Veau Normande Pigeonneau ROti aux amandes et raisins glacés 35
aux champignons a la creme et tagliatelles 29 Filet Mignon de Veau aux chanterelles 35

BN . 1)
SDfClﬂLITfS DEGIOHﬂLfS

Fondue Savoyarde au beaufort 29 Raclette Valaisanne 35
Fondue Bourguignonne au rumsteck 35

Fondues et Raclettes : minimum 2 personnes (prix par personne)

Prix nets en euros - Service compris 12 % - Les cheques ne sont plus acceptes

o
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5Dooours ot 11 Mz

Marmite du Pécheur avec sa rouille et ses crottons (soupe fraiche maison) 30
Spaghetti aux St Jacques a la provencale 28
Tagliatelles au Homard & 'armoricaine 45
Riz Thai Sauté aux Gambas 35
Risotto aux Gambas Sauvages 40
Risotto au Homard Flambé dans son Jus 48
Homard Canadien a la nage ou grillé les 100 g. 14
Homard Bleu de la Mer du Nord 2 la nage ou grillé les 100 g. 22
Langouste Royale de Bretagne au cours du marché, suivant arrivage les 100 g.

Do ou Jow

Arrivages quotidiens

Pavé de Thon mi-cuit a la japonaise 28
Brochette de Poissons Frais du Jour au beurre blanc 30
Paveé de Cabillaud roti sur sa peau a la provencale 50
Belle Sole meuniere ou grillée 47)
Pavé de Turbot Sauvage grillé au beurre blanc 47
Dorade Royale grillée 52
Filet de Bar nage de petits légumes au lait de coco 35

Poissons Entiers (bar, st-pierre, turbot...) suivant arrivage les 100 g.

Prix nets en euros - Service compris 12 % - Les cheques ne sont plus acceptes

o
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NN =07

Si vous le souhaitez,
vous pouvez demander

votre plat préféré sur commande

RN =%



